Mixer B-400
Optimierte Probenvorbereitung

Der Mixer B-400 vereint optimale Effizienz in der Homogenisierung mit einfacher Bedienung.
Er ist ein entscheidender Faktor flr die Probenaufbereitung in Ihrer Analyse-Prozesskette.

Flexibel

FUr eine breite Palette von
Applikationen im Nahrungs-
und Futtermittelsektor

Einfache Bedienung
Steuert automatisch den
Vermahlungsprozess

Reproduzierbare Ergebnisse
Vermahlt Proben kontaminationsfrei mit
der erforderlichen Feinheit flr die Analyse



B-400: Ihre wichtigsten Vorteile

' Flexibel
v - Vermahlung von Proben mit hohem Wasser-, Fett- oder Fasergehalt

- Analyse von Spurenelementen dank hochwertiger Keramikmesser
- Mikrobiologische Prufungen dank autoklavierbarer Materialien
- Tieftemperaturbestandig fur die Verwendung von gefrorenen Proben

Einfache Bedienung

U' - Unkomplizierter Vermahlungsprozess

- Automatische Drehzahlregelung im Fall unerwartet hoher Reibung
- ErfUllt die héchsten Sicherheitsanforderungen bezuglich Betrieb und Funktionalitat

Reproduzierbare Ergebnisse

V' - Hohe Wiederfindungsrate und geringe Standardabweichungen dank der guten

Partikelgrossenverteilung

Keine thermische Zersetzung dank kurzer Vermahlungsdauer
- Kein Ubertragungseffekte dank einfacher Reinigung
- Kontaminationsfreies Vermahlen dank Keramikmesser

Vervollstandigen Sie lhr Portfolio
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IR-Aufschluss konforme Fettextraktion raueste Umgebungen

www.buchi.com/extraction-solutions Quality in your hands

Qualitatssysteme ISO 9001. Die englischsprachige Ausgabe ist die originalsprachliche

11592512C de 2005 / Unangekiindigte Anderungen der technischen Daten vorbehalten /
Ausgabe und dient als Grundlage fiir die Ubersetzung in alle anderen Sprachen.
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